
プロフィール 主な経歴

　　　やまざき　げんたろう

氏名： 山 崎　 源 太 郎

肩書： 2025年

一般社団法人 国際すし知識認証協会： ・WORLD SUSHI CUP JAPAN 2025東京大会にて審査員

　理事・認定講師 ・5か国の海外予選会にて講師・審査員

一般社団法人 すし道   (ノルウェー、ポーランド、イタリア、ルーマニア、ブルガリア)

　すしスクール成田： 統括部長 2024年

居住地：愛知県名古屋市 ・WORLD SUSHI CUP JAPAN 2023、2024東京大会にて審査員

生年月日：1977年12月16日 ・3か国の海外予選会にて講師・審査員

保有資格：   (イタリア、ポルトガル、フランス)

 ➢ 調理師免許 2023年

 ➢ 愛知県フグ処理師免許 ・WORLD SUSHI CUP JAPAN 2022東京大会にて審査員

 ➢ すし専門調理師・技能士 ・2か国の海外予選会にて講師・審査員

 ➢ 日本料理専門調理師・技能士   (ポルトガル、フランス)

 ➢ 日本酒利き酒師・品質鑑定士 2020年

 ➢ 3級フードコーディネーター  ・スイス・ダボス会議ジャパンナイトにてイベント事業協力

 ➢ 三ツ星お米マイスター 2019年

 ➢ すしアドバイザー  ・スイス・ダボス会議ジャパンナイトにてイベント事業協力

 ➢ 専門調理 食育推進員  ・ブラジル・ジャパンハウスにて寿司講習

連絡先：  ・スイスの寄宿学校(Le Rosey)にて寿司ワークショップ開催

TEL： 080-3074-1926 2018年

MAIL : gentaroy1216@gmail.com  ・在ウルグアイ大使館主催日本食普及事業にて料理監修

主な活動

名古屋で寿司職人として修行を積み基礎を習得。その後、ア

メリカで2年間、NYやWashington D.C.などで海外の寿司文化

を学び、発想力や国際的な視野を広げる。日本食の可能性を

実感し、将来的に世界の寿司職人育成に携わりたいと強く願

う。帰国後、東京南青山で寿司店を開業し、経営の喜びと困

難を経験。さらに、寿司と日本料理の国家資格を取得し、食

育活動に備える。2015年にスイスへ移住し、寿司ワーク

ショップや日本食普及活動に従事。2023年に本協会の認定講

師となり、2025年には理事に就任。海外で衛生講習会やワー

ルドすしカップ予選会に携わる傍ら、スクール成田で海外の

生徒に"おまかせ寿司"の授業を指導するなど、多方面で活動

している。


